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KUGHNIA, KTORA BUDUWJIE
DOSWIADCZENIE WYDARZENIA

Wspdtczesne eventy nie opierajg sie juz tylko na
programie czy przestrzeni.

To wtasnie jedzenie — jego jakosc, forma i sposob
podania — w najwiekszym stopniu wptywa na to, jak
goscie zapamietujg cate wydarzenie.
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KAZDE MENU TWORZYMY OD
PODSTAW, BIORAC POD
UWAGE:

NASZA
VISIA

NIE PRACUJEMY NA GOTOWYCH
SCHEMATACH ANl STANDARDOWYCH
KARTACH DAN



“Gotowanie na zywo to nie tyllo sposob serwowania jedzenia. I

To element, Itory przycigga uwage, angazuje gosci, tworzy naturalne punity interalcji
Dzieki temu jedzenie staje sie czeScig wydarzenia, a nie tylko jego ttem”

WEDDING EVENT CONFERENCE
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WEDDING EVENT CONFERENCE

Tworzymy menu dopasowane do charakteru wydarzenia,
inspirowane smakami z réznych zakagtkéw Swiata.
Mozemy przygotowac praktycznie kazde danie —

od lekkich propozycji wegetarianskich i roslinnych,

po rozbudowane koncepcje kulinarne oparte na
kuchniach miedzynarodowych.

Specjalizujemy sie w kuchni hiszpariskiej i wtoskie]!

Menu moze by¢ spdjne z motywem wydarzenia
lub stanowic jego gtéwny element i wyrdznik.
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Rosdét staropolski na gesinie z makaronem
Flaki wotowe biesiadne

Francuska zupa cebulowa z grzankg serowa
Zupa kurkowa z boczkiem i makaronem
Krem z biatych warzyw z truflg, pieczonym
czosnkiem i chipsem z szynki parmenskiej
Krem pomidorowy z kwasng Smietang

Zupa grzybowa z pastg miso i tazankami
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Il SERWIS

Udo kacze confit z sosem porzeczkowym, e Devolay z mastem ziotowym, puree
2|emn|gkam| elseZelly buraczkami ziemniaczanym i marchewkg z groszkiem
Zzasmazanymi

o : o Karkowka w sosie mysliwskim z kluskami
Policzki wieprzowe w sosie wtasnym z

czerwonym winem, puree ziemniaczanym z slaskimi | surowka z czerwonej kapusty
musztarda francuska i marchewkawemulsjiz ~ ® Kotlet schabowy z ziemniakami z wody i
pedow sosny kaupstg zasmazang

Poledwiczka wieprzowa z sosem musztardowo- « Zeberka wieprzowe w pikantnej glazurze z
miodowym, gratin ziemniaczanym
blanszowanymi warzywami

Rolada z piersi kurczaka owinieta boczkiem

opiekanymi tédeczkami ziemniaczanymi,
krgzkami cebulowymi, sosem tzatziki i

wedzonym z sosem ziotowym, ziemiakiem colestawem
pieczonym z gzikiem i tagiatelle warzywnym e Gulasz z dziczyzny z czerwonym winem,
Sandacz smazony w sosie kurkowym z kopytkami, modra kapusta i wedzona $mietana

pomidorami confit i kopytkami szpinakowymi o Dorsz pieczony z czarng soczewica, sosem

Baktazan a’la schabowy cytrynowym, marchewkg paryska i edamame

Klopsiki z soczewicy e Zraz staropolski z wedzong sliwka, grzybami,
Stek z kalafiora kluskami slgskimi, sosem wtanym z trawg
Rague warzywne zubrowa i colestawem

e Piers kurczaka z sosem z gorgonzoli,
warzywami blanszowanymi, gnocchi ziotowym




Il SERWIS

Strogonow

Gnocchi truflowe z suszonymi pomidorami, dojrzewajgcymi
seramiirukolg

Wieprzowina po cygansku

Pierogi z miesem / ruskie / z kapustg i grzybami/ ze szpinakiem
Kartacze z okrasg i prazong cebulg

Tortellini miesne w emulsji winno-maslanej z pieczonymi
pomidorami

Zur na zakwasie z wedzonka,
swojskg kietbasg i jajkiem
Barszcz czerwony z pasztecikiem
Szczawiowa z jajkiem |
ziemniakami ze skwarkami

Krem z pieczonej papryki z
kwasnhg Smietang

Zupa meksykanska z kurczakiem

o
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Mini schabik po warszawsku

Rolada z poledwiczki wieprzowej z serem plesniowym, zielonym pieprzem i sosem
tatarskim

Tortilla z grillowanym kurczakiem

Rosti ziemniaczane z pastg sSrodziemnomorska i szynkg parmenska

Nuggetsy z kurczaka z dipami

Pdtmisek mies pieczystych z chrzanem

Sajgonki z sosem sweet chilli

Tradycyjne nézki wieprzowe z octem

Mini buteczki z pastrami wotowym i zielonym majonezem

Piers z kaczki z puree jabtkowym i zurawing w dwujniaku z wanilig

Galantyna drobiowa z kurkami i sosem cumberland

Poledwiczka wieprzowa z grillowanymi warzywami i vinegrette balsamicznym
Vol au vent z pastami

Daktyle zapiekane w boczku

Satatka Cezar

Satatka Boryny

Satatka Chtopska

Satatka Grecka

Satatka z burakami, gruszkg, serem plesniowym i karmelizowanymi orzechami
wtoskimi
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Lekko opalany tosos z ponzu, wakame i majonezem wasabi
Sledz w oleju

Sledz pod pierzynka

Ryba po grecku

Gravlax z tososia

Papryczki grillowane nadziewane rybami z sosem chimichurri
Rolada szpinakowa z tososiem i twarozkiem koperkowym
Tortilla z wedzonym tososiem

Bliny z tososiem wedzonym, twarozkiem i kawiorem

Buteczki bao z awokado i krewetkami

Vitello tonato- plastry cieleciny w sosie turiczykowym z kaparami
Pieczone warzywa z musem z burraty

Wedzone buraki z serem Halloumi i gremolatg mietowa
Roladka z grillowanej cukinii z twarogiem solankowym




OPCJE. DODATKOWO
PEATNI

Deska seréw europejskich z piklami i chrupigcymi dodatkami (min 6-7
rodzajow sera tj min 4 kg m.in dojrzewajgce owcze sery hiszpanskie,
wtoskie parmezany, francuskie sery poéttwarde, alpejskie sery krowie,
holenderskie dojrzewajace goudy)- 1200zt

Deska wedlin europejskich z piklami i chrupiacymi dodatkami (min. 6-7
rodzajow wedlin 1. min 4 kg m.in hiszpanskie dojrzewajgce chorizo i
fuet, wtoskie salami i szynki, grancuskie praliny, wedliny truflowe)-
1200zt

Mieszanka deska serdw i wedlin europejskich z piklami i chrupigcymi
dodatkami- 1200zt

Deska weganska- 900zt

Wiejski stot- 25zt/os

Tatar wotowy z dodatkami- 20zt/os

Tatar z tososia z mango, awokado | majonezem wasabi- 30zt/os
Tatar z tunczyka z mango, awokado, piklowang czerwong cebulg i
sambalem- 35zt/os

Yo !

Kolorowe krewetki w panko z domowymi sosami 15zt/os
Tagliata z poledwicy wotowej z boczniakiem mikotajkowym i
pesto z czarnym czosnkiem- 20zt/os

Carpaccio z jelenia z serem bursztyn i marynowang truskawka-
20zt/os

Tiradito z tunczyka z ponzu truflowym, prazonym porem i
gruszka- 20zt/os

Matias holenderski podwedzany z kurkami, emulsjg
musztardows i piklowang czerwong cebulg- 15zt/os

Bufet z pierogami i bigosem- 40zt/os
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BUFET SLODKI

5-6 ciast krojonych

ciasta tortowe (okragte)

mini deserki (ptysie, eklerki, babeczkiitp.)
deserki w stoiczkach

filetowane owoce

lemoniady

PRZERWA KAWOWA

Kawa z ekspresu

Mix herbat

Mleko krowie, mleko bez laktozy, mleko sojowe
Cukier biaty i brgzowy, cytryna, limonka

Woda niegazowana z cytryng i mieta

Léd do napoi i alkoholu

Soki jabtkowe | pomaranczowe podawane w
karafkach, napoje gazowane cola, fanta, sprite
podawane w plastikowch butelkach 0.85L bez limitu
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Za kazda potrawg stoi cztowiek.

Nasza kuchnia to nie przypadek — to zespot doswiadczonych kucharzy,
dla ktérych gotowanie jest rzemiostem i pasja.

Na czele stoi Szef Kuchni, ktory czuwa nad jakoscig, smakiem
| spojnoscig catego doswiadczenia kulinarnego —
od pierwszego pomystu po finalne podanie.

Wspiera go Creative Cuisine Chef — odpowiedzialny za koncepcje,
tgczenie smakdw i tworzenie autorskich rozwigzan dopasowanych do wydarzenia.
To wtasnie tutaj powstajg niestandardowe menu i nowe inspiracje.
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DRINK & MOCKIAIL BAR

BAR, KTORY JEST CZESCIA DOSWIADCZENA.

W RAMACH OFERTY ZAPEWNAMY KOMPLEKSOWA OBSLUGE BAROWA,
DOPASOWANA DO CHARAKTERU WYDARZENA | LICZBY GOSCL

W cenie:

— profesjonalna obstuga dwoch barmandw

— petne zaplecze barowe i przygotowanie stanowiska

—alkohol

— szeroki wybor sokow i syropdw oraz “alkoholi” bezalkoholowych 0%
—Swieze owoce

—16d

—estetyczne dodatki i dekoracje

— peten serwis podczas wydarzenia

Dbamy o kazdy detal —
tak, aby bar byt nie tylko funkcjonalny,
ale rowniez spdjny z klimatem catego eventu.
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