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OH  KAZDA DODATKOWA GODZINA 10007t

$TD ST

300ZL/0OS
DZIECI 3-10 LAT: 150 ZL,
DZIECI 0-3 LAT: GRATIS

W cenee:
Profesjonalna obstuga kelnerska

Peta elegancka zastawa stolowa (zlote podtalerze, jutowy bieznik,
porcelana, odpowiedni asortyment szkta, serwety)

Serwis tortu oraz alkoholu

SERWIS I-
ZUPA-JEDNA DO WYBORU
SERWIS II-

II DANIE-JEDNO DO WYBORU
SERWIS III-

IIT DANIE-JEDNO DO WYBORU

PRZYSTAWKI ZIMNE

SZESC DO WYBORU
BUFET SLODKI

6-7 RODZAJOW CIAST I DESEROW
NAPOJE CIEPLE I ZIMNE
NIELIMITOWANE




ZUPA

Rosot staropolski na gesinie z makaronem
Flaki wolowe biesiadne

Francuska zupa cebulowa z grzanka serowa
Zupa kurkowa z boczkiem i makaronem
Krem z bialych warzyw z truflg, pieczonym
czosnkiem 1 chipsem z szynki parmenskiej
Krem pomidorowy z kwasng Smietang
Zupa grzybowa z pastg miso 1 tazankami

II DANIE

Udo kacze confit z sosem porzeczkowym,
ziemniakami pieczonymi 1 buraczkami

zasmazanymi

Policzki wieprzowe w sosie wlasnym z
czerwonym winem, puree ziemniaczanym z
musztarda francuska 1 marchewka w emulsji z
pedow sosny

Poledwiczka wieprzowa z sosem musztardowo-
miodowym, gratin ziemniaczanym 1
blanszowanymi warzywami

Rolada z piersi kurczaka owinieta boczkiem
wedzonym z sosem ziolowym, ziemiakiem
pieczonym z gzikiem i tagiatelle warzywnym
Sandacz smazony w sosie kurkowym z
pomidorami confit 1 kopytkami szpinakowymi
Baktazan a’la schabowy

Klopsiki z soczewicy

Nuggetsy z kurczaka z frytkami 1 mizeria
(dzieci)




Devolay z mastem ziotlowym, puree
ziemniaczanym i1 marchewka z groszkiem
Karkowka w sosie mysliwskim z kluskami
slaskimi i suréwka z czerwonej kapusty
Kotlet schabowy z ziemniakami z wody 1
kaupstg zasmazang

Zeberka wieprzowe w pikantnej glazurze z
opiekanymi t6deczkami ziemniaczanymi,
krazkami cebulowymi, sosem tzatziki i
colestawem

Gulasz z dziczyzny z czerwonym winem,
kopytkami, modra kapustg i wedzong
smietang

Dorsz pieczony z czarng soczewicg, sosem
cytrynowym, marchewkg paryska i edamame
Zraz staropolski z wedzong sliwka, grzybami,
kluskami slagskimi, sosem wlanym z trawg
zubrowa i colestawem

Piers kurczaka z sosem z gorgonzoli,
warzywami blanszowanymi, gnocchi
ziolowym

Stek z kalafiora

Rague warzywne

Nalesniki z serem, owocami 1 bitg
smietang(dzieci)




Il DANIE

Strogonow

Gnocchi truflowe z suszonymi pomidorami,
dojrzewajacymi serami 1 rukolg

Wieprzowina po cygansku

Pierogi z migsem / ruskie / z kapustg 1
grzybami/ ze szpinakiem

Kartacze z okrasg 1 prazona cebulg

Tortellini migsne w emulsji winno-maslanej z
pieczonymi pomidorami

Zur na zakwasie z wedzonka, swojska

kietbasa i jajkiem

Barszcz czerwony z pasztecikiem
Szczawiowa z jajkiem i1 ziemniakami ze
skwarkami

Krem z pieczonej papryki z kwasna
Smietang

Zupa meksykanska z kurczakiem




PRZYSTAWRI

Mini schabik po warszawsku

Rolada z poledwiczki wieprzowej z serem
plesniowym, zielonym pieprzem i sosem
tatarskim

Tortilla z grillowanym kurczakiem

Rosti ziemniaczane z pasta Srodziemnomorsk3 1
szynka parmenska

Nuggetsy z kurczaka z dipami

Polmisek mies pieczystych z chrzanem
Sajgonki z sosem sweet chilli

Tradycyjne nozki wieprzowe z octem

Mini buteczki z pastrami wolowym i zielonym
majonezem

Piers z kaczki z puree jablkowym i zurawina w
dwujniaku z wanilig

Galantyna drobiowa z kurkami i sosem
cumberland

Poledwiczka wieprzowa z grillowanymi

warzywami 1 vinegrette balsamicznym

Vol au vent z pastami

Daktyle zapiekane w boczku

Satatka Cezar

Satatka Boryny

Satatka Chlopska

Satatka Grecka

Satatka z burakami, gruszka, serem plesniowym 1
karmelizowanymi orzechami wtoskimi




PRZYSTAWRI

Lekko opalany tosos z ponzu, wakame 1
majonezem wasabi

Sledz w oleju

Sledz pod pierzynka

Ryba po grecku

Gravlax z tososia

Papryczki grillowane nadziewane rybami z
sosem chimichurri

Rolada szpinakowa z tososiem 1 twarozkiem
koperkowym

Tortilla z wedzonym tososiem

Bliny z tososiem wedzonym, twarozkiem 1
kawiorem

Buteczki bao z awokado 1 krewetkami
Vitello tonato- plastry cieleciny w sosie
tunczykowym z kaparami

Pieczone warzywa z musem z burraty
Wedzone buraki z serem Halloumi i
gremolata mietowa

Roladka z grillowanej cukinii z twarogiem
solankowym




DODATROWO PLATNE

Deska serow europejskich z piklami i chrupiacymi
dodatkami (min 6-7 rodzajow sera tj min 4 kg m.in
dojrzewajace owcze sery hiszpanskie, wioskie
parmezany, francuskie sery pottwarde, alpejskie sery
krowie, holenderskie dojrzewajace goudy)- 1200zt
Deska wedlin europejskich z piklami i chrupigcymi
dodatkami (min. 6-7 rodzajow wedlin tj. min 4 kg m.in
hiszpanskie dojrzewajace chorizo 1 fuet, wtoskie salami i
szynki, grancuskie praliny, wedliny truflowe)- 1200zt
Mieszanka deska serow i wedlin europejskich z piklami i
chrupigcymi dodatkami- 1200zt

Deska weganska- 900zt

Wiejski stot- 25z1/0s

Tatar wotowy z dodatkami- 20zl/os

Tatar z tososia z mango, awokado i majonezem wasabi-
30z1/os

Tatar z tunczyka z mango, awokado, piklowang czerwong
cebulg 1 sambalem- 35zl/0s

Kolorowe krewetki w panko z domowymi sosami 15zt/o0s
Tagliata z poledwicy wolowej z boczniakiem
mikotajkowym i pesto z czarnym czosnkiem- 20z1/os
Carpaccio z jelenia z serem bursztyn i marynowang
truskawkg- 20z1/0s

Tiradito z tunczyka z ponzu truflowym, prazonym
porem i gruszka- 20z1/os

Matias holenderski podwedzany z kurkami, emulsja
musztardow3 i1 piklowana czerwona cebula- 15z1/0s
Bufet z pierogami i bigosem- 40zt/0s




DESER SERWOWANY

Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi 1
sliwkami- 25zt/0s

Tort Royal z wisniami w porto, rozmarynem i
pertami pomaranczowym-25 zt/os

Tartaletka z musem z bialej czekolady,
marakujg prosecco i jagodami-30 z1/os

Sernik San Sebastian z kawiorem truflowym i
figami-40 zl/os

LIVECOORING

Grill- karkowka, piers z kurczaka, szaszlyki,
kielbasa, kaszanka, dodatki- 60 zl/os- do 2h
Plongce migsa- szynka na kosci, golonka,
zeberka, boczek, karkowka, dodatki- 50z}/os
Kuchnia hiszpanska: paella z owocami morza,
paella z kurczakiem i chorizo, paella valenciana-
50 z1/0s

Kuchnia wioska- krewetki, makarony 1 ravioli-
50 z1/0s

Tatar- wolowy, tosos, wege- 50z1/0s




CIASTA I DESERY

5-6 ciast krojonych

ciasta tortowe (okragte)

mini deserki (ptysie, eklerki, babeczki itp.)
deserki w stoiczkach

filetowane owoce

lemoniady

NAPOJE CIEPLE I ZIMNE

Kawa z ekspresu

Mix herbat

Mleko krowie, mleko bez laktozy, mleko sojowe
Cukier biaty 1 brazowy, cytryna, limonka

Woda niegazowana z cytryng i mietg

Lo6d do napoi i alkoholu

Soki jabtkowe 1 pomaranczowe podawane w
karafkach, napoje gazowane cola, fanta, sprite
podawane w plastikowch butelkach 0.85L bez limitu

INFORMACJE DODATRKOWE

e Pojemniki na dania pakowane po przyjeciu do
domu dostarcza klient lub naliczana jest optata w
wysokosci 3.50 zt za opakowanie

» Ofeta jest aktualna do 2 tygodni od dania jej
wystania

o W przypadku duzego wzrostu cen towarow i ustug,
powyzsze ceny moga ulec zwigkszeniu do 15%
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